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منصة أعد–الأكاديمية العربية الدولية 

وتصنيعهاالجودة ومراقبة الاغذية

oمبادئ وممارسات محددة مع سلامة وجودة صناعة الأغذيةهناك .

oتستند هذه المبادئ والممارسات إلى  :

القوانين واللوائح الحكومية ،•

.فضلاً عن متطلبات وتوقعات العملاء والمستهلكين•



منصة أعد–الأكاديمية العربية الدولية 

وتصنيعهاالجودة ومراقبة الاغذية

oصناعة بالإضافة إلى الحاجة الأساسية لأنشطة جودة الأغذية وسلامة الأغذية ، فقد تأثرت العمليات في

:الأغذية بعدة عوامل منذ السبعينيات ، بما في ذلك

(مثل التغذية والراحة والإضافات)توقعات المستهلك المتعلقة بالجوانب المختلفة للغذاء • 

الحوادث المتعلقة بسلامة الغذاء• 

مخاوف بيئية• 

التغييرات في العمليات التنظيمية الحكومية• 

إمكانية التتبع في إنتاج الأغذية ومعالجتها• 



منصة أعد–الأكاديمية العربية الدولية 

وتصنيعهاالجودة ومراقبة الاغذية

التغيرات التكنولوجية• 

الأطعمة المشتقة من التكنولوجيا الحيوية• 

الأطعمة المشعة• 

الأطعمة العضوية• 

عوامل اقتصادية• 

القضايا المتعلقة بالتجارة الدولية• 

مخاوف الأمن الغذائي المتعلقة بالإرهاب البيولوجي• 



منصة أعد–الأكاديمية العربية الدولية 

وتصنيعهاالجودة ومراقبة الاغذية

:مليتم التعامل مع متطلبات جودة الأغذية وسلامة الأغذية من خلال استخدام الأنظمة والبرامج التي تش❑

.I،إدارة الجودة

.II،ضمان الجودة

.III،رقابة جودة

.IV نظام نقطة التحكم الحرجة لتحليل المخاطرHACCP،

.V ممارسات التصنيع الجيدةGMPs

داخل شركة أغذية معينة ، من المحتمل أن يتم تغطية جودة الأغذية وأنشطة سلامة الأغذية من خلال❑

.مجموعة من هذه البرامج أو الأنظمة



منصة أعد–الأكاديمية العربية الدولية 

نطاق جودة الغذاء وسلامة الغذاء

.  رابأي عنصر غير معالج أو شبه معالج أو معالج يقُصد استخدامه كطعام أو ش" الغذاء"يغطي مصطلح ▪

:هذا يتضمن

o، أي مكون مدمج في طعام أو شراب

oوأي مادة تلامس الطعام بشكل مباشر أثناء التصنيع أو التحضير أو المعالجة.

ية لذلك ، يتم تطبيق مبادئ وممارسات جودة الأغذية وسلامة الأغذية على الأطعمة من المنتجات الزراع❑

مكونات والإنتاج الحيواني ؛ المنتجات الغذائية المصنعة والمجهزة للمستهلكين ؛ وجميع المواد الخام وال

لمستخدمة ومساعدات التصنيع ومواد التعبئة والتغليف التي تلامس الطعام والأسطح التي تلامس الطعام ا

.في تحضير منتجات الأطعمة والمشروبات
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نطاق جودة الغذاء وسلامة الغذاء

يشمل نطاق جودة الأغذية وسلامة الأغذية▪

الأطعمة الموجودة بالفعل في السوق 

.والأطعمة الجديدة أو المعدلة

عندما يتم تطوير أغذية جديدة أو معدلة ▪

للسوق ، يجب مراعاة الجودة والسلامة في

.مراحل التصور والتصميم والتطوير
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المسؤولية عن جودة الغذاء وسلامة الغذاء

ذائي ، يتم تقاسم المسؤولية الشاملة عن جودة الأغذية وسلامة الأغذية من قبل جميع قطاعات النظام الغ▪

.شكل عامقطاعات صناعة الأغذية المختلفة ، والهيئات التنظيمية الحكومية ، والمستهلكين ببما في ذلك 

مة التي تتحمل صناعة الأغذية المسؤولية القانونية والأخلاقية عن تزويد العملاء والمستهلكين بالأطع▪

.تلبي جميع متطلبات الجودة والسلامة المعمول بها

ة على داخل شركة أغذية ، تقع المسؤولية الشاملة عن التنفيذ والاستخدام الفعال لهذه البرامج والأنظم▪

.عاتق الإدارة العليا
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العملاء والمستهلكون

تعبئةالوموادوالمكوناتالخامالمواديشترونالذينالعملاءعلىيجب،الغذائيالتوريدسلسلةضمن▪

وصالحةآمنةالموادهذهأنمنالتأكد،الاستهلاكيةالأطعمةلتصنيعللأغذيةالملامسةوالتغليف

.للاستخدام

.والجودةالسلامةحيثمنللأغذيةتقييمهمفييقظينالمستهلكونيكونأنيجب،الشراءعند▪

طعمةالأبمناولةالخاصةالتعليماتإلىالانتباهوالمستهلكينالعملاءعلىيجب،الخصوصوجهعلى▪

.واستخدامهاوإعدادهاوتخزينها
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التمييز بين جودة الغذاء وسلامة الغذاء

.لغذاءابخصائصالمتعلقةالمحددةالمتطلباتجميعاستيفاءمدى:الغذاءجودة▪

أوائصبالخصتحديدًاالمتعلقةالمتطلباتتلكاستيفاءمدىهي:الغذاءسلامة▪

.ابةالإصأوالمرضتسببأوبالصحةضارةتكونأنيحتملالتيالخصائص

مبادئدمجدائمًاتم،الأغذيةصناعةفيالغذاءجودةمنكجزءالغذاءسلامة▪

أوالجودةضمانبرامجضمنالمحددةالأنشطةفيالأغذيةسلامةوممارسات

الجودةإدارةأنظمةضمنأو،الجودةمراقبة



منصة أعد–الأكاديمية العربية الدولية 

جودة الغذاء

.الغذاءبخصائصالمتعلقةالمحددةالمتطلباتجميعاستيفاءمدىهيالغذاءجودة▪

:هي،الأغذيةسلامةخصائصباستثناء،الغذاءجودةلخصائصالشائعةالأمثلة▪

(القياسيالغذاء،المثالسبيلعلى)لمعياربالنسبةالغذاءهوية•

منلوحدة(الحجمأوالوزن،المثالسبيلعلى)المعلنةالصافيةأوالإجماليةالكمية•

الطعاملحاويةالصافيةالتعبئةأوالطعام

المحددةالغذاءمكوناتمنأكثرأولواحدبهالمطالبأوالمعلنالمبلغ•

(واللونوالشكلالحجممثل)المظهر•

نكهة•
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أنظمة وبرامج جودة الغذاء

استخدمت صناعة الأغذية ، مثل العديد من الصناعات الأخرى ، برامج أساسية لمراقبة الجودة ، وبرامج ▪

ضمان الجودة وأنظمة إدارة الجودة الأكثر تعقيدًا ، في جهودها لتحقيق جودة الغذاء ؛

.ISO 9000تستخدم بعض شركات الأغذية معيار نظام إدارة الجودة ▪

.يمكن أن تتضمن هذه البرامج والأنظمة مكونات مخصصة بشكل خاص لسلامة الأغذية▪

ي على سبيل المثال ، يمكن دمج ممارسات التصنيع الجيدة ونظام تحليل المخاطر ونقاط التحكم الحرجة ف▪

صناعة الأغذية ، أو نظام إدارة الجودة ، أو يمكن أن يكون فحص المواد والمنتجات والعمليات المتعلقة 

.بمخاطر سلامة الأغذية ومراقبتها جزءًا من برنامج مراقبة الجودة
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سلامة الغذاء

وفقاًلهوتناوتحضيرهيتمعندماللمستهلكضررًايسببلنالطعامأنعلىالتأكيدهيالغذاءسلامة▪

.منهالمقصودللاستخدام

صحيةمخاطرهناكتكونألايجب؛الغذاءسلامةبخصائصالمتعلقةالمتطلباتجميعاستيفاءيجب▪

.بالغذاءمرتبطةمقبولةغير

التخلصتمقدكانإذاما(1):خلالمنمرضأوإصابةأوضررفيالغذاءتسببعدمضمانتحديديتم▪

منمنعهاأو،محددمقبولمستوىإلىتخفيضهاأو،الغذاءفيالموجودةالضارةالموادجميعمن

صحيةظروفظلفيوتخزينهوتداولهتحضيرهتمقدالطعامأن(2)و؛المقبولالمستوىتجاوز

.الحكوميةاللوائحتحددهاالتيالممارساتمعيتوافقبماللرقابةخاضعة
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قوانين ولوائح الغذاء

منةالأغذيوجودةالأغذيةلسلامةالقانونيةالمتطلباتوضعتم▪

نالمستهلكيحمايةبهدف،الوطنيةالحكوماتمنالعديدقبل

.البشريللاستهلاكصالحةالأطعمةأنوضمان

لفيختوالتي،الغذاءولوائحقوانينفيواردةالمتطلباتهذه▪

.آخرإلىبلدمننطاقها

ىعلالأغذيةصناعةفيالمتخصصونيكونأنالضروريمن▪

اصةالخالصناعةقطاعاتتحكمالتيواللوائحبالقوانيندراية

.بلدانهمفيبهم



منصة أعد–الأكاديمية العربية الدولية 

معايير الغذاء

،ذلكمعو؛وجودتهاالأغذيةسلامةمتطلباتأيضًاالأغذيةمعاييرتحدد،الأغذيةولوائحقوانينإلىبالإضافة▪

.قانونياًمطلباًليسفهو،الأغذيةلوائحمنجزءًاالأغذيةمعياريكنلمما

برنامجتنفيذبتفويضالغذائيالدستورهيئةتتمتع.الغذاءمعاييرعلىالأمثلةأفضلهيالغذائيالدستورمعايير▪

.العالميةالصحةومنظمة(الفاو)والزراعةالأغذيةمنظمةبينالمشتركالأغذيةمعايير

وسلامة،للأغذيةوملاءمتها،الأغذيةلجودةالمعاييرمنمجموعةوهو،الغذائيالدستورهذاعننتجوقد▪

حمايةىإلالأولالمقامفيوتهدفالعالمأنحاءجميعفيالبلدانقبلمنالغذائيةالمعاييرهذهاعتمادتم.الأغذية

لأغذيةالدستورالعامةالمبادئمثلالممارساتمدوناتتشملوهي.للأغذيةالدوليةالتجارةوتسهيلالمستهلكين

،طعمةالأفيالبيطريةوالأدويةالآفاتلمبيداتالمتبقيةللمستوياتالأقصىالحدومعايير،الأغذيةلنظافة

.الغذائيةالمضافاتلمواصفاتومعايير
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جودة الغذاء وسلامة الغذاء وممارسات التصنيع الجيدة

لخاضعةاوالظروفالصحيةبالممارساتالمتعلقةالمتطلباتمنالأدنىالحدالحكوميةالتنظيميةالوكالاتوضعت▪

.الأطعمةوتخزينومناولةلمعالجةللرقابة

فيالأغذيةوسلامةالأساسيةالأغذيةجودةأنشطةبعضوهي،GMPsباسمعادةً المتطلباتهذهإلىيشار▪

.الأغذيةشركات

أواتالممارسبعضاتباعيتملمإذاأو،صحيةغيرظروفظلفيتخزينهأوتداولهأوالطعامتحضيرتمإذا▪

.للاستهلاكمناسبغيرأوصالحغيرأوآمنغيرالطعاماعتبارفيمكن،المطلوبةالعمليات

منضالجيدةالتصنيعممارساتالحرجةالتحكمونقاطالمخاطرتحليلبنظامتعملالتيالأغذيةشركاتتدمج▪

.الحرجةالتحكمونقاطالمخاطرتحليللنظامالأساسيةالمتطلباتبرامج
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سلامة الغذاء ومخاطره

:الأغذيةسلامةلمخاطربهامعترففئاتثلاثهناك•

الخ....الفيروسات-للأمراضالمسببةالبكتيريا:البيولوجيةالمخاطر-

الكيميائيةالأخطار-

الماديةالأخطار-
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سلامة الغذاء ومخاطره

فيطبيعيبشكلتحدثالتيالعواملأوالموادمنالأغذيةفيالمخاطرهذهأصليكونأنيمكن•

منمختلفةمراحلفيبالمخاطرالأطعمةتلوثمنأو،الأطعمةتحللأوتدهورمنأو،الأطعمة

.والاستفادة،.وإعدادها،وتوزيعها،ومعالجتها،وتخزينها،وحصادها،إنتاجها
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برامج الجودة وأنظمة الجودة للصناعات الغذائية

.الجودةوإدارةالجودةوضمانالجودةمراقبةهيالجودةوأنظمةبرامج،عامبشكل•

،غذيةالأصناعةفيفقطليسالأعمالمنظماتقبلمنواسعنطاقعلىوتستخدمبطبيعتهاعامةإنها•

.العامالقطاعمؤسساتبعضفيوكذلك،الصناعةقطاعاتجميعفيولكن

.إطارهاأوهيكلهاوتعقيدأنشطتهانطاقفيوالأنظمةالبرامجهذهتختلف•

منتعقيدًاأكثرأنواعهيالجودةإدارةوأنظمة،الأساسيةالجودةبرامجهيالجودةمراقبةبرامج•

.الجودةأنظمة

وسلامةالأغذيةجودةمتطلباتتحقيقهووالأنظمةالبرامجهذهمنالهدف،الأغذيةصناعةفي•

.الأغذية
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التمييز بين برامج الجودة وأنظمة الجودة

اتمتطلباستيفاءمنللتأكدإجراؤهايتمالتيالأنشطةمنمجموعةأونشاطهو:الأغذيةصناعةجودةبرنامج•

.الأغذيةوسلامةالأغذيةجودة

.والمستهلكينالعملاءقبلومنواللوائحالقوانينتحددها:الغذاءجودةمتطلبات•

وجودمع،الموثقةالأغذيةوسلامةالأغذيةجودةأنشطةمنمتكاملةمجموعةهو:الأغذيةصناعةجودةنظام•

.المختلفةالأنشطةبينثابتةمتبادلةعلاقات

.مةوالسلاالجودةمتطلباتبجميعيفيغذاءإنتاجعلىبالقدرةأغذيةشركةتزويدهوالجودةنظاممنالهدف•

علىأمثلةهيالجودةإدارةوأنظمةالجودةضمانأنظمة؛الجودةلبرامجشائعةأمثلةهيالجودةمراقبةبرامج•

.الجودةأنظمة

.الغذائيةالموادصناعةفيواسعنطاقعلىالجودةوأنظمةالجودةبرامجمنكلاستخداميتم•



منصة أعد–الأكاديمية العربية الدولية 

برامج مراقبة الجودة

:منالجودةمراقبةبرنامجأنشطةتتكون❑

التفتيش-

اختبارات-

المراقبة-

:بمرتبط❑

الخامالموادمراقبة-

العمليةفيالتحكم-

النهائيةالمنتجاتمراقبة-
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برامج مراقبة الجودة

جودةالمتطلباتكانتإذاماتحديدفيالأغذيةصناعةجودةمراقبةلبرامجالرئيسيالهدفيتمثل•

أوالمخاطرمنمقبولةغيرمستوياتهناككانتإذامااكتشافخلالمنبهاالوفاءيتموالسلامة

.الأطعمةفيالعيوب

عهتصنيإعادةأوالطعامإصلاحيتمفقد،العيبأوالخطرمنمقبولغيرمستوىاكتشافتمإذا•

.وإلغاءهتمامًارفضهيتمقدأو،بالمتطلباتيفيبحيثالعيبأوالخطرلإزالة
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أنظمة ضمان الجودة

شطةأنتشملوهي.الجودةمراقبةبرامجمننطاقهافيشمولاً أكثرالأغذيةصناعةفيالجودةضمانأنظمةتعد•

مخاطرمنللوقايةالمخصصةالإضافيةالأنشطةجانبإلى،الجودةمراقبةلبرامجوالمراقبةوالاختبارالتفتيش

.الجودةوعيوبالأغذيةسلامة

أنبالحكوميةالتنظيميةوالوكالاتوعملائهاالأغذيةشركةلإدارةالثقةتوفيرإلىالجودةضمانأنظمةتهدف•

.الأغذيةوسلامةالأغذيةجودةمتطلباتتلبيةعلىقادرةالشركة

.وسلامتهاالأغذيةبجودةمباشرةتتعلقالتيوالأنشطةالعملياتتصفوثائقهذهالجودةأنظمةتتضمن•

.الجودةإدارةأنظمةفيالجودةضمانأنشطةدمجيتم،الجودةإدارةبأنظمةتعملالتيالشركاتفي•
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أنظمة إدارة الجودة

أهدافوتحقيقلتطويرمنظمةأيقبلمناستخدامهايمكنمتقنةإدارةأنظمةهيالجودةإدارةأنظمة•

.بهاالخاصةالجودة

وضمانمراقبةأنشطةإلىبالإضافة،التحسينوأنشطةالجودةتخطيطالجودةإدارةأنظمةتشمل•

.الجودة

.الجودةمتطلباتجميعتلبيةعلىبالقدرةالشركةتزويدإلىالأنظمةهذهتهدف•

أحياناًالشركةمستوىعلىالجودةومراقبةالشاملةالجودةمراقبةمصطلحاتاستخدامتم،الماضيفي•

.الجودةإدارةأنظمةمثلالسياقنفسفي
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ادارة الجودة الشاملة

،لاءالعمعلىالتركيزذلكفيبما،الجودةومفاهيمالإدارةمبادئمنكلاً الشاملةالجودةإدارةنهجيجسد•

.العملياتوإدارة،والتحسين،الاستراتيجيوالتخطيط،والقيادة،الأفرادوتمكين

،بهاالخاصةالجودةإدارةأنظمةفيلاستخدامهإطارًاووضعتالشاملةالجودةإدارةنهجالشركاتتبنت•

.العالميةالسوقفيتنافسيةميزةتحقيقبهدف

الجودةنظاممعايير❑

.الجودةنظاممتطلباتيصفمستندهوالجودةنظاممعيار•

ISOالجودةإدارةنظاممعيار• 9001: .بهالمعترفالدوليالجودةنظاممعيارهو2000

.الوطنيالجودةلنظامكمعيارالدوليالمعيارهذارسمياًالبلدانمنالعديداعتمدت•

بهاالخاصةالوطنيةالجودةنظاممعاييرالبلدانبعضطورت،الدوليالجودةنظاممعياراعتمادقبل•
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ISO

:التاليةالثلاثةالمعاييرعن،للمعاييررئيسيةمراجعةأولكانتالتي،2000عاممراجعةأسفرت❑

•ISO 9000: والمفرداتالأساسيات-الجودةإدارةأنظمة2000

▪ISO 9001: الجودةإدارةأنظمةمتطلبات2000

•ISO 9004: الأداءلتحسينإرشادات-الجودةإدارةأنظمة2000

ISOالمعيارينإلىالإشارةتمت❑ 9001: ISOو2000 9004: مما،ثابتزوجأنهماعلى2000

.البعضبعضهمامعمتوافقانأنهماإلىيشير
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ISO

ISOتحدد❑ 9001: منالجودةإدارةبنظامالاعترافإلىتسعىلمؤسسةالمتطلباتمنالأدنىالحد2000

.رسميةتسجيلعمليةخلال

ISOتستخدملا❑ 9004: اقنطيمتد.الجودةإدارةنظامأداءلتحسينإرشاداتتوفرولكنهاللتسجيل2000

ISOلمتطلباتالأدنىالحدمنبكثيرأبعدهوماإلىالدليلهذا 9001: 2000.
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الأساس المنطقي لأنظمة إدارة الجودة

:الفوائدهذهتشمل،عامبشكل.للمؤسسةفوائدالجودةإدارةنظاميوفرأنيمكن❑

المنظمةعملاءرضاتعزيزفيالمساعدة-

المنظمةفيالمستمرللتحسينإطارتوفير-

طلباتمتتلبيالتيالمنتجاتتقديمعلىالقدرةلديهاالمنظمةبأنوعملائهاللمؤسسةالثقةتوفير-

.والمنظمةالتنظيميةوالهيئاتالعملاء
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متطلبات أنظمة إدارة الجودة ومتطلبات المنتجات

:الجودةإدارةنظمنهج•

يجبنهجاعتمادإلىالمنظمةتحتاج،بهاالخاصالجودةإدارةنظاموتحسينوصيانةوتنفيذتطويرفي

.الأنشطةهذهيحددالمعيار؛المحددةالأنشطةببعضفيهالقيام

:العمليةنهج•

يجب.تالعملياهذهبينوالتفاعلاتالمنظمةلعملياتمنهجيةوإدارةتحديدأنهعلىالعمليةنهجوصفيتم

.المنظمةلإدارةالنهجهذااستخدام
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متطلبات أنظمة إدارة الجودة ومتطلبات المنتجات

:الجودةوأهدافالجودةسياسة•

ياسةستوفرأنيجب.المنظمةاتجاهعلىالتركيزللمؤسسةالجودةوأهدافالجودةسياسةتوفرأنيمكن

.الجودةسياسةمعمتسقةتكونأنيجبوالتي،الجودةأهدافلتحديدإطارًاالجودة

:الجودةإدارةنظامضمنالعلياالإدارةدور•

يئةبتخلقأنوإجراءاتهاوقيادتها،الجودةإدارةمبادئاستخدامخلالمن،للمؤسسةالعلياللإدارةيمكن

.المنظمةفيالجودةإدارةلنظامالفعالوللتشغيلأفرادهالمشاركة
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متطلبات أنظمة إدارة الجودة ومتطلبات المنتجات

:توثيق•

فيالمستنداتمنمختلفةأنواعإلىحاجةهناك.المنظمةفيالجودةإدارةلنظامأساسيةسمةهوالتوثيق

.معينةوظيفةمنهاكليخدمأنويجب،الجودةإدارةنظام

:الجودةإدارةأنظمةتقييم•

لالخومن،النظامداخلالمختلفةالعملياتتقييمخلالمنالمؤسسةفيالجودةإدارةنظامتقييميجب

.أدائهاولأنشطتهاذاتيتقييمإجراءأيضًاالمنظمةعلىيجب.للنظامالعلياالإدارةومراجعة،النظامتدقيق

:مستمرتحسن•

تعزيزبهدفللنظامالمستمرللتحسينمكرسةأنشطةعلىالمؤسسةفيالجودةإدارةنظاميشتملأنيجب

.الأخرىالمعنيةوالأطرافالعملاءرضا
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الإجراءات التي يجب توثيقها من قبل المنظمة بناءً على متطلبات المعيار

:المعيارمنالتاليةالستةالبنودخلالمنالتحديدوجهعلىمطلوبةالموثقةالإجراءات•

الوثائقمراقبة▪

السجلاتعلىالسيطرة▪

الداخليالتدقيق▪

المطابقةغيرالمنتجاتعلىالسيطرة▪

تصحيحياجراء▪

وقائيةإجراءات▪
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Good manufacturing practice (GMP)

التيGMPعناصرعلىالأساسيةالمتطلباتبرنامجيشتمل❑

رافقوالموالأراضيبالنباتاتالخاصةالأقسامفيتناولهاتم

والمرافقالمباني-Bالفرعيالجزءوضوابطالصحية

الحاليةالجيدةالتصنيعبممارساتالخاصة
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Good manufacturing practice (GMP)

:يشمل❑

الموقع❑

المباني❑

الموظفينمرافق❑

الماء❑



منصة أعد-الأكاديمية العربية الدولية 

للتصنيع الجيد10الالمبادئ
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HACCP

HACCPتعريف

ومنظملمالععلىقائمنهجهوالغذائيالدستورلهيئةوفقاً،الحرجةالتحكمونقاطالمخاطرتحليلنظام❑

،وصالخصوجهعلى.بمكافحتهاالخاصةوالتدابيرالتصنيععملياتفيالمحددةالمخاطرمنكللتحديد

المنتجاختبارعلىالاعتمادمنبدلاً المشكلاتمنععلىتركزتحكمأنظمةوإنشاءالمخاطرلتقييمأداةإنها

.مشكلةظهورعدملضمانالنهائي
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HACCP

احلمرجميعفيالحرجةالتحكمونقاطالمخاطرتحليلنظامتطبيقيمكن❑

نأويجب،النهائيالاستهلاكإلىالأوليالإنتاجمنالغذائيةالسلسلة

الإضافةب.الإنسانصحةعلىالمخاطرعلىالعلميةبالأدلةتنفيذهيسترشد

تحكمالونقاطالمخاطرتحليلنظاميوفرأنيمكن،الغذاءسلامةتعزيزإلى

نمالتفتيشفيالمساعدةالمثالسبيلعلى،مهمةأخرىفوائدالحرجة

ثقةزيادةخلالمنالدوليةالتجارةوتعزيزالتنظيميةالسلطاتقبل

.المشترين
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HACCP

.لعاملةاوالقوىالإدارةومشاركةالكاملالالتزامالحرجةالتحكمونقاطالمخاطرتحليللنظامالناجحالتطبيقيتطلب❑

الأغذيةوتجهيز،البيطريةوالصحة،الزراعيةالهندسةفيالخبرةيشملقدالتخصصاتمتعددنهجًايتطلبكما

.اصةالخللدراسةوفقاً،والهندسةوالكيمياء،والبيئيةالعامةالصحةوجوانب،والطب،الدقيقةالأحياءوعلم

التحكمونقاطالمخاطرتحليلنظامعلىالحفاظلضمانالجودةلإدارةنظامهناكيكونأنيجب،ذلكعلىعلاوة❑

ISOسلسلةنهجاستخدامخلالمنالأخيرالجانبهذاضمانيمكن.الوقتمن٪100بنسبةالحرجة لتلبية9000

ISOمتطلباتفيالنظريتملنولكنالتحكمنقاط .الحاليالمشروعأثناء9000
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HACCP

:رئيسيةمكوناتثلاثةمنبيلسبريشركةطورتهالذيالحرجةالتحكمونقاطالمخاطرتحليلنظاميتكون❑

.غذائيمنتجبإنتاجالمرتبطةالمخاطروتقييمالمخاطرتحديد-

.النهائيالمنتجمنالمحددةالمخاطرمنللتخلصCCPsالحرجةالتحكمنقاطتحديد-

.الحرجةالمراقبةنقاطلمراقبةنظامإقامة-

-https://www.fda.gov/food/hazard-analysis-critical-control-point/الاطلاعرابط

haccp/haccp-principles-application-guidelines

https://www.fda.gov/food/hazard-analysis-critical-control-point-haccp/haccp-principles-application-guidelines
https://www.fda.gov/food/hazard-analysis-critical-control-point-haccp/haccp-principles-application-guidelines
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HACCP

:التاليةالسبعةالمبادئمن(HACCP)الحرجةالتحكمونقاطالمخاطرتحليلنظاميتكون❑

للمخاطرتحليلإجراء-

CCPsالحرجةالتحكمنقاطتحديد-

حرجةحدودوضع-

CCPمراقبةإجراءاتوضع-

لانةمعيمراقبةنقطةأنإلىالمراقبةتشيرعندمااتخاذهايتعينالتيالتصحيحيةالإجراءاتحدد-

.للمراقبةتخضع

.الفعبشكليعملالحرجةالتحكمونقاطالمخاطرتحليلنظامأنمنللتأكدللتحققإجراءاتوضع-

.وتطبيقهاالمبادئلهذهالمناسبةوالسجلاتالإجراءاتبجميعالمتعلقةالوثائقإنشاء-
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المهمةالكتببعض
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