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 درجة النجاح  عدد الساعات  المادة العلمية الفصل الدراسي   السنة الدراسية  

 الأولى 

 الأول 

 أساسيات حفظ الغذاء بشكل آمن 
Fundamentals of Safe Food 

Preservation 
5 70  % 

 %  Introduction to Toxicology 5 70 مدخل إلى علم السموم 

 إدارة النفايات الصلبة والخطرة 
Solid and Hazardous Waste 

Management 
5 70  % 

 %  Food Chemistry 5 70 كيمياء الأغذية 

 %  70  التقييم 

 الثاني 

 %  Grain Technology and Storage 5 70 تقويم الأغذية ومراقبتها

 %  Grain Technology and Storage 5 70 تكنولوجيا الحبوب وتخزينها

 %  Food Contaminants 5 70 ملوثات الأغذية 

 معايير الرقابة في الأنظمة الغذائية 
Standards of Control in Food 

Systems 
5 70  % 

 %  70  التقييم 

  ساعة  40 عدد الساعات الكلي في السنة الأولى 

 الثانية 

 الأول 

طرق الاختبار والكشف عن البكتيريا 

 والأمراض في المختبرات 

Methods of Testing and 

Detection of Bacteria and 

Diseases in Laboratories 

5 70  % 

 النظافة والتعقيم في تجهيز الأغذية 
Hygiene and Sanitation in Food 

Processing 
5 70  % 

 التفتيش والتحقيق الغذائي
Food Inspection and 

Investigation 
5 70  % 

 %  Food Safety Awareness 5 70 التوعية بشأن السلامة الغذائية 

 %  70  التقييم 

 %  Thesis  - 70 الأطروحة  الثاني 

ساعة  20 عدد الساعات الكلي في السنة الثانية    

  ساعة  60  الكلي في التخصص  عدد الساعات  

 

 الصحة: الكلية /ماجستير سلامة الغذاء ومراقبة الجودة :التخصص

 : اللغة العربية لغة التدريس /ساعة 60 :عدد الساعات
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