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الأغذيةعلومأسس

Fundamentals of Food Science

المقررتوصيف●

oالكربوهيدراتمثلالرئيسيةالغذاءومكوناتالغذائيةالصناعاتاساسياتدراسةالمقرريشمل

علىالمحافظةوطرقلذلكالمحددةوالعواملالأغذيةفسادعنيتطرقثموالدهونوالبروتينات

علىيعرجثمالغازيةوالمياهوالحبوبالزيوتانتاجفيالمتبعةللتكنولوجيابالإضافةالأغذية

الألبان.اساسيات

المقرراهداف●

oوالدهونوالبروتيناتالكربوهيدراتمثلالأساسيةالغذاءمكوناتالطالبة/الطالبتدرس

للإنسان.الجيدالغذاءفيتوفرهاالواجبوالشروطالكيميائيوتركيبها

oالفسادعواملمنالغذاءعلىالمحافظةوطرقالأغذيةلتحليلالمختلفةالطرقتدرس

المختلفة.

oالهامة.الغذائيةالموادمنللعديدالتصنيعيةالأساسياتدراسة

المتوقعةالمخرجات●

oللإنسان.واهميتهاالغذاءفيوتوفرهاالأساسيةالغذائيةالمكوناتمعرفةعلىالقدرة

oالكيميائيةالفسادعواملمنالأغذيةعلىالحفاظفيالمختلفةالطرقاستخدامعلىالقدرة

والمكروبيولوجية.والفيزيائية
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oالغازيةوالمياهوالعصائراللبانمثلالمختلفةالغذائيةالصناعاتبأساسياتالكافيةالمعرفة


