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 حفظ وتصنيع الأغذية

Food preservation and processing 

 

 توصيف المقرر  •

يهدف المقرر الى تزويد الطالب بطرق تصنيع الاغذية وكيفية الحفاظ عليها مثل التعليب والتجفيف  -

والعوامل المؤثرة على طرق الحفظ    للأغذيةوالتبريد والتجميد، إضافة الى المعاملات الحرارية  

 المختلفة وعلاقتها بجودة المادة الغذائية.

 أهداف المقرر  •

   الأطعمة حفظ  مبادئ دخل الى م -

 ع الغذائيللتصني  الأوليةالتعرف الى كيفية تحضير المواد  -

 الاشعاعات   -والتجميدالتبريد  – التجفيف –التعليب  –بالحرارة  الأغذيةحفظ  أسس التعرف على  -

 مبادئ تصنيع المخللات والعصائر ومنتجات البندورة التعرف على  -

 التعرف على المصطلحات العلمية ذات العلاقة بهذا الدرس -

 لمخرجات المتوقعة ا •

  الأطعمةلحفظ  الأنسبالمختلفة والطرف  الأطعمةظ سائل حفراية كافية بود -

 لتصنيع المواد الغذائية الأوليةالقدرة على تحضير المواد  -

 لات ومنتجات البندورة  القدرة على صناعة المخل  -


